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Mit der Eréffnung
des Hotel Hirsch legt
die Familie Oettin-
gerden Grundstein
fUr eine jahrzehn-
telange Erfolgsge-
schichte. Ein Ort
for Gaste aus nah
und fern, der bis
heute Tradition und
Gastfreundschaft
vereint.

1974

Das Gastehaus
wird im historischen
,Schnitzbiegel-
Areal” neben dem
Hotel eréffnet. Mit
Fachwerk und Kopf-
steinpflaster bietet
es charmantes Flair
und erweitert das
Angebot firunsere
Gaste.

1991

Die Gebrider
Oettinger Uber-
nehmen das Hotel
Hirsch. Michael wird
KUichenchef, wah-
rend Martin sich
um das Wirtschaft-
liche kimmert. |hr
gemeinsames Ziel:
Tradition bewahren
und neue Akzente
setzen.

2011

Mit der Eréffnung
des Lehenhofs er-
weitert das Hotel
Hirsch sein Ange-
bot um moderne
Tagungsrdume in
stilvollemm Ambien-
te. Ein Ort, der pro-
fessionelles Arbei-
ten und herzliche
Gastfreundschaft
vereint.

2015




HERVORRAGENDES TEAM.



Heidrun Magnes
Hotelmeisterin und
Ausbilderin

André Nowara
Servicleitung Wirtshaus
und Teammanager

Silke Heller-Speda
Housekeepingleitung und
»spring fast Gberall mit ein*

N (i £
Michael Oettinger
Gastronomische Leitung
und Inhaber

DAS TEAM.

Im Hotel Hirsch z&hlt der
Mensch —und wir haben das
Gluck, von vielen groBartigen
Menschen umgeben zu sein.
Unsere Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter sind fUr uns wie
Familie. Mit ihrer Erfahrung,

Martin Oettinger
Kaufmdnnische Leitung
und Inhaber

Beatrice Oettinger
Serviceleitung Gourmetres-
taurant und Weinexpertin

Angelika Détter
Veranstaltungs- und
Bankettmanagerin

ihrem Herzblut und inrem En-
gagement schaffen sie eine
warme, einladende Atmo-
sphare, in der sich unsere
Gaste bestens aufgehoben
fUhlen. Sprechen Sie uns ger-
ne an, lernen Sie unser Team
kennen und werden Sie Teil
unserer Familie. Wir freuen
uns auf Siel
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m Hotel Hirsch verbinden

sich Tradition und Herzlich-
keit mit modernem Komfort.
Seit 50 Jahren begriBen wir
unsere Gaste in einem Haus,
das voller Geschichte steckt
und dennoch zeitgemdaBes
WohlfGhlambiente bietet.
Unsere liebevoll eingerichte-
ten Zimmer vereinen gemut-
liche Atmosphdre mit stilvoller

Ausstattung und laden zum
Entspannen ein. Ob im Haupt-
haus oderim Gastehaus - bei
uns finden Sie RUckzugsorte,
in denen Sie sich wie zuhause
fUhlen. Vom herzlichen Emp-
fang bis zum aufmerksamen
Service — unser Team sorgt
dafur, dass Ihr Aufenthalt im
Hirsch zu einem unvergessli-
chen Erlebnis wird.
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n ,Oettinger’s Restaurant*

erleben Sie héchste Quali-
tat in Kbche und Service. Ob
fUr ein romantisches Dinner,
ein Geschdaftsessen oder eine
Veranstaltung mit bis zu 22
Personen - bei uns fafeln Sie
in gehobenem Ambiente, um-
geben von hellem Landhaus-
stil und warmen Farbténen.
Patron und Michelin-Sterne-
koch Michael Oettinger und
KGchenchef Kay Lurz verwoh-

nen ihre Gaste mit franzdsisch
inspirierter Kiche, die regio-
nale Zutaten mit kreativen
Ideen verbindet. Dank Micha-
elsunermUdlichen Einsatzes ist
das Restaurant heute als eine
der besten Gourmetadressen
Deutschlands bekannt. Also:
Lassen Sie sich von unserer
exquisiten Kiche verzaubern
und erleben Sie Genussmo-
mente auf héchstem Niveau.
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m Lehenhof bieten wir Ihnen

moderne und komfortable
Tagungsr&dume, die ideal fur
produktives Arbeiten und
kreative Meetings sind. In der
,Gedankenwerkstatt” kdnnen
bis zu 20 Personen auf 74 m?
fagen, mit Ausstattung wie
WLAN, Beamer, Audio-Anla-
ge und flexibler Bestuhlung.
Die ,Kreativkiche" mit 46 m?

und Platz fir bis zu 10 Perso-
nen bietet zusatzlich eine Life
Kochschule fUr inspirierende
Koch-Events. Egal ob Work-
shop oder Seminar — wir sor-
gen dafur, dass lhre Veranstal-
fungin einem professionellen
Umfeld stattfindet, wahrend
Sie sich auf die Inhalte kon-
zentrieren kénnen.
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KONTAKT

Hotel Hirsch

Familie Oettinger
KanalstraBe 1-7

D-70736 Fellbach-Schmiden

Zentrale/Hotel: +49 (0)711/9513-0
Restaurant: +49 (0)711 /9513 - 452
Weinstube: +49 (0)711 /95 13- 470

info@hirsch-fellbach.de

/oettingersrestaurant
K3 /OettingersRestaurant






