
 

Oettingers Restaurant  -  Frühjahr  2026 

 

Herzlich Willkommen 

in Oettingers Restaurant 

 

 

 

Getreu nach unserem Motto 
 

„Edel aber nicht steif“ 
 

wünschen wir Ihnen eine schöne Genusszeit  

 
 

Tanja + Jonas 

Selina + Johanna 

Friederike + Fabian 

 Heinrich + Michael  
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>                     < 

MIDWEEK SPEZIAL 

VOLLER GESCHMACK  

WENIGER CHICHI 

 

B r o t  -  B u t te r  -  Dip  

-  Amuse Bouche -  

• 

F ä r öe r  F jo r d l ac hs  

-  Mild gebeizt  -  

Olivenöl | Pampelmuse | Joghurt 

• 

F r a n zös i s c h e  C h al l an s  E n t e  

-  Rosa gebratene  Brust  -  

Salzzitrone | Okra Schoten | Süßkartoffel 

• 

P a vl o va  

-  Gebackener  Baiser  -  

Junger Rhabarber | Vanillecreme | Joghurt 

• 

P r a l i n e n  

 
2 Gang 59 €  |  3 Gang 79 € 

 

Jeden Mittwoch  servieren wir exk lus iv  und aussch l i eßl ich   

unser Midweek Spezial Menü! 

Bitte informieren Sie uns schon bei der Reservierung über eventuelle  

Unverträglichkeiten oder besondere Ernährungsformen. 
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IHR MENÜ 

- WINTER - 

 

G ä ns e l eb e r  

-  Mariniert  -  

Valrhona Schokolade 80% | Kumquat | Fleur de Sel | Chilli 

• 

B o ui l l ab a i s se  

-  Signatur  Gang -  

Wolfsbarsch | Fenchel | Schwarzer Knoblauch | Sauce Rouille 

• 

D e i c h l a m m  

- Rosa gebratener Rücken -  

Salzzitrone | Okra Schoten | Süßkartoffel 

• 

P i s t a z i e n  G a n ac he  

Quitte | Granatapfel | Paillette Feuilletine 

 
3 Gang 99 €  |  4 Gang 118 €  |  5 Gang 137 € 

Jeder weitere Gang +19 € 

[ letzter Gang immer Dessert oder Käse ] 

Variieren, tauschen oder erweitern Sie gerne zwischen unseren Menüs.  

Ganz nach Ihren Vorlieben und Ihrem Geschmack! 
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IHR MENÜ 

- TEAMWORK - 
 

G el bs ch w a nz m akr e l e  

-  mild gebeizt  -  

Olivenöl | Pampelmuse | Joghurt 

• 

F e rk e l ba u c h  

-  knusprig  -  

Ananas | Blumenkohl | Koriander 

• 

K a l bs b r i e s  

-  Gebraten -  

Nussbutter | Senfsaat | Zwiebel | Kartoffel Pot au feu 

• 

S t e i nb u t t  

-  Gebraten -  

Beurre Blanc | Beete | Topinambur | Trüffel | Blutampfer 

• 

A us w a hl  vo n  Ro hm i l c hk äs e   

von unserem Affineur  Waltmann 

Früchtesenf | Nüsse | Chutney 

 
3 Gang 99 €  |  4 Gang 118 €  |  5 Gang 137 € 

Jeder weitere Gang +19 € 

[ letzter Gang immer Dessert oder Käse ] 

Variieren, tauschen oder erweitern Sie gerne zwischen unseren Menüs.  

Ganz nach Ihren Vorlieben und Ihrem Geschmack! 
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AUSGEZEICHNET GENIESSEN 

 

 

 

 

 

FF im Feinschmecker  

 

GUSTO Essen+Trinken - 7 Bratpfannen  

 

Schlemmer Atlas 

 

 

Varta Führer  

 

Varta-Tipp Service & Küche 

 


