Herzlich Willkommen

in Oettingers Restaurant

Wir freuen uns heute fiir sie da sein zu diirfen,

und wiinschen IThnen eine schone Genusszeit!
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MIDWEEK SPEZIAL
VOLLER GESCHMACK - WENIGER CHICHI

Brot - Butter - Dip

- Amuse Bouche -

Alpirsbacher Seeforelle

- mit Kriutern gebeizt -
Gaishirtle | Meerrettich | Graubrotcreme

Dazu unsere Weinempfehlung
0,11 2025 Sauvignon Blanc Selektion trocken - Weingut Maier | Schwaikheim

Lamm von der Schwibischen Alb

- rosa gebratener Riicken -

Linsen | Lauch | Senf

Dazu unsere Weinempfehlung
0,11 2023 Simonroth Merlot trocken - Weingut Schnaitmann | Fellbach

Armer Ritter

Apfel | Braune Butter | Sauerrahm

Dazu unsere Weinempfehlung

0,11 2024 Grunbacher Riesling Kabinett - Weingut Doreas | Grunbach

Pralinen

2 Gang sg9 € | 3 Gang 79 €

zer Weinreise 22 € | 3er Weinreise 33 €

>  Jeden Mittwoch servieren wir exklusiv und ausschlieflich <
unser Midweek Spezial Menii!

Bitte informieren Sie uns schon bei der Reservierung iiber eventuelle

Unvertriglichkeiten oder besondere Erndhrungsformen.
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IHR MENU
- FOKUS -

Alpirsbacher Seeforelle

- mit Krdutern gebeizt -
Gaishirtle | Meerrettich | Graubrotcreme

Hohenloher Eichelmastschwein
- geschmorter Nacken & Lachsschinken -
Rettichwickel | Eigelb | karamellisierte Zwiebel | Schnittlauch

Waldpilze

- marinierte Perlgraupen -

Schabziger Kise | Haselnuss | Gundermann

Lamm von der Schwibischen Alb

- rosa gebratener Riicken -

Linsen | Lauch | Senf

Armer Ritter
Apfel | Braune Butter | Sauerrahm

4 Gang122¢ | 5Gang143¢ | 6 Gang 164 ¢

Jeder weitere Gang +21 €

[ letzter Gang immer Dessert und/oder Kise ]
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IHR MENU
- GRENZENLOS -

Ginseleber
- mariniert -

Feige | Portwein | Chicorée

Atlantik Jakobsmuschel
- Aguachile Style -
Jalapefio Sud | Avocado | Gurke | Koriander

Fish and Chips
- Wildfang Steinbutt gebraten -
Sardellen beurre blanc | Kapern | Salzzitrone | Kartoffel | Zuckerschoten

US Beef
- confierte short ribs Rendang -

Tempeh Kecap | Pak Choi | Kokosnuss | Sellerie

Crema Catalana
Dunkle Schokolade | Sizilianische Orange | Sherry

4 Gang122¢€ | 5Gang143€e | 6 Gang 164 ¢

Jeder weitere Gang +21 €

[ letzter Gang immer Dessert und/oder Kise ]
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IHR MENU
- VEGI -

Kohlrabi

- mit Krdutern gebeizt -
Gaishirtle | Meerrettich | Graubrotcreme

Waldpilze

- marinierte Perlgraupen -

Schabziger Kise | Haselnuss | Gundermann

Butternut & Schwarzwald Miso
- Mille feuille -

Linsen | Lauch | Senf

Armer Ritter

Apfel | Braune Butter | Sauerrahm

4 Gang 117 €

[ letzter Gang immer Dessert und/oder Kise ]

> Add-on | Upgrade <«

zu jedem Menii oder Meniiauswahl

Bouillabaisse
- Signatur Gang -
Loup de mer | Fenchel | Schwarzer Knoblauch | Sauce Rouille

Auswahl von Rohmilchkise
von unserem Afflneur Waltmann

Friichtesenf | Niisse | Chutney
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AUSGEZEICHNET GENIESSEN
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MICHELIN GUIDE
2026
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Gault&Millau

FF im Feinschmecker
GUSTO Essen+Trinken - 7* Bratpfannen

Schlemmer Atlas

XXX

Varta Fuhrer
VGV

Varta-Tipp Service & Kiche
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