
 

Oettingers  Restaurant  -  Herbst  2026 

 

 

 
 

 
 

Herzlich Willkommen 

in Oettingers Restaurant 
 

 

Wir freuen uns heute für sie da sein zu dürfen,  

und wünschen Ihnen eine schöne Genusszeit! 
 

 

Jonas + Corinna + Johanna + Amin 

Michael + Heinrich 

Robin + Nathalie + Christopher  

 

 



 

Oettingers  Restaurant  -  Herbst  2026 

>                     < 

MIDWEEK SPEZIAL 

VOLLER GESCHMACK -  WENIGER CHICHI 

 

B r o t  -  B u t te r  -  Dip  

-  Amuse Bouche -  

• 

A lp i r s b ac h e r  S ee f o re l l e  

-  mit  Kräutern gebeizt  -  

Gaishirtle | Meerrettich | Graubrotcreme 

Dazu unsere Weinempfehlung 

0,1l 2025 Sauvignon Blanc Selektion trocken - Weingut Maier | Schwaikheim 

• 

L a m m  vo n  d er  S ch w ä bi s c he n  Al b  

-  rosa  gebratener  Rücken -  

Linsen | Lauch | Senf 

Dazu unsere Weinempfehlung 

0,1l 2023 Simonroth Merlot trocken - Weingut Schnaitmann | Fellbach 

• 

A r m e r  R i t t e r  

Apfel | Braune Butter | Sauerrahm 

Dazu unsere Weinempfehlung 

0,1l 2024 Grunbacher Riesling Kabinett - Weingut Doreas | Grunbach 

• 

P r a l i n e n  

 
2 Gang 59 €  |  3 Gang 79 € 

2er Weinreise 22 €  |  3er Weinreise 33 €  

 

Jeden Mittwoch  servieren wir exk lus iv  und aussch l i eßl ich   

unser Midweek Spezial Menü! 

Bitte informieren Sie uns schon bei der Reservierung über eventuelle  

Unverträglichkeiten oder besondere Ernährungsformen. 
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IHR MENÜ 

- FOKUS - 

 

A lp i rs b ac h e r  S ee f o re l l e  

-  mit  Kräutern gebeizt  -  

Gaishirtle | Meerrettich | Graubrotcreme 

• 

H o he n lo he r  E i c he l m as ts c hwei n   

-  geschmorter  Nacken & Lachsschinken -  

Rettichwickel | Eigelb | karamellisierte Zwiebel | Schnittlauch 

• 

W a l dp i l ze  

-  marinierte  Perlgraupen -  

Schabziger Käse | Haselnuss | Gundermann 

• 

L a m m  vo n  d er  S ch w ä bi s c he n  Al b  

-  rosa  gebratener  Rücken -  

Linsen | Lauch | Senf 

• 

A r m e r  R i t t e r  

Apfel | Braune Butter | Sauerrahm 

 
4 Gang 122 €  |  5 Gang 143 €  |  6 Gang 164 € 

Jeder weitere Gang +21 € 

[ letzter Gang immer Dessert und/oder Käse ] 
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IHR MENÜ 

- GRENZENLOS - 
 

G ä ns e l eb e r   

-  mariniert  -  

Feige | Portwein | Chicorée 

• 

A tl a n t ik  J ak ob smu s c he l  

-  Aguachi le  Style  -  

Jalapeño Sud | Avocado | Gurke | Koriander 

• 

F i s h  a n d  C hi p s  

-  Wildfang  Steinbutt  gebraten -  

Sardellen beurre blanc | Kapern | Salzzitrone | Kartoffel | Zuckerschoten 

• 

U S  B ee f  

-  confierte  short  r ibs  Rendang -  

Tempeh Kecap | Pak Choi | Kokosnuss | Sellerie  

• 

C r e m a  C a t a l a n a  

Dunkle Schokolade | Sizilianische Orange | Sherry  

 
4 Gang 122 €  |  5 Gang 143 €  |  6 Gang 164 € 

Jeder weitere Gang +21 € 

[ letzter Gang immer Dessert und/oder Käse ] 
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IHR MENÜ 

- VEGI - 
 

K o hl r a b i   

-  mit  Kräutern gebeizt  -  

Gaishirtle | Meerrettich | Graubrotcreme 

• 

W a l dp i l ze  

-  marinierte  Perlgraupen -  

Schabziger Käse | Haselnuss | Gundermann 

• 

B u t t e r n u t  &  Sc hw a r zw al d  Mi so  

-  Mil le  feui l le  -  

Linsen | Lauch | Senf 

• 

A rme r  Ri t t e r  

Apfel | Braune Butter | Sauerrahm 

 
4 Gang 117 € 

[ letzter Gang immer Dessert und/oder Käse ] 
 
 

 

>  Add-on |  Upgrade  <  

zu jedem Menü oder  Menüauswahl  
 

B o ui l l ab a i s se  

-  Signatur  Gang -  

Loup de mer | Fenchel | Schwarzer Knoblauch | Sauce Rouille 

• 

A us w a hl  vo n  Ro hm i l c hk äs e   

von unserem Affineur  Waltmann 

Früchtesenf | Nüsse | Chutney 
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AUSGEZEICHNET GENIESSEN 

 

 

 

 

 

FF im Feinschmecker  

 

GUSTO Essen+Trinken - 7 Bratpfannen  

 

Schlemmer Atlas 

 

 

Varta Führer 

 

Varta-Tipp Service & Küche 

 


