Herzlich Willkommen

in Oettingers Restaurant

Getreu nach unserem Motto

,Edel aber nicht steif*

wiinschen wir Ihnen eine schone Genusszeit

[onger Jonee
) 290
St Pt FrblomeoMekef

Oettingers Restaurant - Sommer 2025



IHR MENU
- JUNI -

Hamachi
- Gebeizte Gelbschwanzmakrele -
Gerauchte Kokosnuss | Kimchi |]olly Melone | Daikon

Iberico
- Geschmorte Backe -
Kichererbsen | Peperonata Sud | Dattel | Petersilie

Rehriicken
- Bayrische Jagd -
Fichtensprossen | Junge Beete

Pfifferlinge | Nektarine | Blumenkohl

Crémeux
Biskuit | Aprikose | Salzzitrone | Kefir

3 Gang 99 € | 4 Gang 8 ¢

Jeder weitere Gang +19 €
[ letzter Gang immer Dessert oder Kise ]

Variieren, tauschen oder erweitern Sie gerne zwischen unseren Meniis.

Ganz nach Thren Vorlieben und Ihrem Geschmack!
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IHR MENU
- TEAMWORK -

Ginseleber

- mariniert -

Kirsche | Mohn | Sellerie

Bouillabaisse

Kaisergranat | Fenchel | Schwarzer Knoblauch | Sauce Rui

Shiitake Pilz

- Dim Sum -

Artischocke | Klarer Tomatensud | Ziegenfrischkise

Steinbutt
- gebraten -

Limonendlnage | Erbse | Wassermelone | Polenta

Auswahl von Rohmilchkise
von unserem Affineur Waltmann

Friichtesenf | Niisse | Chutney

3Ganggge | 4 Gangn8e | 5 Gang137 ¢

Jeder weitere Gang +19 €

[ letzter Gang immer Dessert oder Kise ]

Variieren, tauschen oder erweitern Sie gerne zwischen unseren Meniis.

Ganz nach Ihren Vorlieben und Ihrem Geschmack!
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AUSGEZEICHNET GENIESSEN

&3

MICHELIN
2024

0y,

GaultsMillau

FF im Feinschmecker
GUSTO Essen+Trinken - 7* Bratpfannen

Schlemmer Atlas

XXX

Varta Fuhrer
VGV

Varta-Tipp Service & Kiche
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