
 

Oettingers Restaurant  -  Winter  2025 

 

Herzlich Willkommen 

in Oettingers Restaurant 

 

 

 

Getreu nach unserem Motto 
 

„Edel aber nicht steif“ 
 

wünschen wir Ihnen eine schöne Genusszeit  

 
 

Tanja + Jonas 

Selina + Johanna 

Friederike + Fabian 

 Simon + Michael  
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MIDWEEK SPEZIAL 

VOLLER GESCHMACK  

WENIGER CHICHI 

 

B r o t  -  B u t te r  -  Dip  

-  Amuse Bouche -  

• 

F ä r öe r  F jo r d l ac hs  

-  Mild gebeizt  -  

Brunnenkresse | Sabayon | Grapefruit | Campari 

• 

K a l bs b äc kc h e n  

-  Geschmort  -  

Feige | Rosenkohl | Schwarzwurzel | Grüner Pfeffer | Krapfen 

• 

D u n k le  S ch oko l ad e  

-  Valrhona Guanaja  70% -  

Birne | Rote Shiso | Piment d'Espelette 

• 

P r a l i n e n  

 
2 Gang 59 €  |  3 Gang 79 € 

 

Jeden Mittwoch  servieren wir exk lus iv  und aussch l i eßl ich   

unser Midweek Spezial Menü! 

Bitte informieren Sie uns schon bei der Reservierung über eventuelle  

Unverträglichkeiten oder besondere Ernährungsformen. 
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IHR MENÜ 

- WINTER - 

 

G ä ns e l eb e r  

-  Mariniert  -  

Kurkuma | Mandarine | Erdnuss 

• 

S c hw ei ne b a uc h  

-  Asiatisch  - 

Ananas Nage | Shiitake 

Perlzwiebel | Thai Basilikum 

• 

R e h r ück e n  

-  Rosa gebraten -  

Feige | Rosenkohl | Schwarzwurzel | Grüner Pfeffer 

• 

D u n k le  S ch oko l ad e  

-  Valrhona Guanaja  70% -  

Birne | Rote Shiso | Piment d'Espelette 

 
3 Gang 99 €  |  4 Gang 118 € 

Jeder weitere Gang +19 € 

[ letzter Gang immer Dessert oder Käse ] 

Variieren, tauschen oder erweitern Sie gerne zwischen unseren Menüs.  

Ganz nach Ihren Vorlieben und Ihrem Geschmack! 
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IHR MENÜ 

- TEAMWORK - 
 

T i a  M a r a  A u s t e r  

-  Pochiert  -  

Brunnenkresse | Sabayon | Grapefruit | Campari 

• 

B o ui l l ab a i s se  

-  Signatur  Gang -  

Wolfsbarsch | Fenchel | Schwarzer Knoblauch | Sauce Rouille 

• 

K a l bs b r i e s  

-  Gebraten -  

Schnitzbiegel Ei 1h/63°C | Gewürzkürbis 

Passionsfrucht Beurre Blanc | Roter Amaranth | Knollenziest   

• 

S t e i nb u t t  

-  Gebraten -  

Beurre Blanc | Beete | Kerbelknolle | Trüffel | Grünkohl 

• 

A us w a hl  vo n  Ro hm i l c hk äs e   

von unserem Affineur  Waltmann 

Früchtesenf | Nüsse | Chutney 

 
3 Gang 99 €  |  4 Gang 118 €  |  5 Gang 137 € 

Jeder weitere Gang +19 € 

[ letzter Gang immer Dessert oder Käse ] 

Variieren, tauschen oder erweitern Sie gerne zwischen unseren Menüs.  

Ganz nach Ihren Vorlieben und Ihrem Geschmack! 
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AUSGEZEICHNET GENIESSEN 

 

 

 

 

 

FF im Feinschmecker  

 

GUSTO Essen+Trinken - 7 Bratpfannen  

 

Schlemmer Atlas 

 

 

Varta Führer  

 

Varta-Tipp Service & Küche 

 


